
ご予約・お問い合わせ

ご予約は公式ホームページからご予約ください。
お問い合わせにつきましては、お問い合わせフォーム（https://www.kobe-orientalhotel.co.jp/contact/）またはお電話よりお願いいたします。

※写真は全てイメージです。 ※料金は税金・サービス料込です。 ※料理内容等は、仕入れ状況等により内容を予告なく変更する場合があります。

12.23mon - 12.27fri

11.1wed - 12.25wed

Christmas Pair Dinner  お1人様  ¥20,000
最上階VIEW BARで愉しむクリスマスペアディナー。きらめく夜景とともに贅沢なひとときをお過ごしください。
※ご夕食は18:30開始となります。

◆グラス シャンパン　◆オードブル　◆サラダ　◆パン　◆メイン（ビーフ）　◆デザート　◆コーヒーまたは紅茶
※メイン（ビーフ）を黒毛和牛に変更　＋6,000円

クリスマス装飾ルームプラン（朝食付き）

1室  ¥48,600～（2名1室利用の場合）

華客船の船内を連想させるエグゼクティブカテゴリーのお部屋に、クラシ
カルで温もりを感じさせるツリーや装飾を施した「クリスマス装飾ルーム」
を1日2室限定で販売いたします。伝統と優雅さが共存するお部屋で、神
戸港やポートタワーを一望する絶景とともに特別なクリスマスの夜をお過
ごしいただけます。

▶客室 | エグゼクティブ コーナーキングルーム

Stay Plan

※クリスマス装飾ルーム イメージ
画像はツインルームです。実際の対象客室はキングルームとなります。

この時期ならではの特別宿泊プランをご紹介

きらめく夜景にグラスを交わして、シックに過ごす大人の夜

［レストランに関するお問い合わせ］ レストラン予約

［ご宿泊に関するお問い合わせ］ リザベーションデスク ホテルコード⑩

TEL.078-325-8110（10：00～17：00）

TEL.0570-051-153（10：00～18：00）

bar  VIEW BAR 14F バー VIEW BAR

DINNER 18：00～24：00（L.O.23：30 / Food L.O.21：00） ※一部の商品を除く

ご予約はこちら

12.1sun - 12.25wed

クリスマス限定アフタヌーンティー付プラン（朝食付き）

1室  ¥32,000～（2名1室利用の場合）

「シェフ特製クリスマスアフタヌーンティー セット付プラン」を1日4室限定
で提供いたします。一足早いクリスマスのお祝いにもぴったりのプランと
なっております。クリスマスらしいスイーツやセイボリーを取り揃えたアフタ
ヌーンティーをお愉しみください。

▶提供時間 | 15：00～21：00

ご予約はこちら

1日

2室
限定

1日

4室
限定

KOBE MERIKEN PARK ORIENTAL HOTEL CHRISTMAS 2024

心華やぐおいしさを愉しむクリスマス

イルミネーションの輝きが胸をときめかせる、クリスマスシーズン。

シェフが腕によりをかけたメニューを前に乾杯すれば、また一つ、大切に思い出したくなる聖夜の時間がはじまります。

Tiedeur -ティエドゥール-
〝黒毛和牛とお魚〟 お1人様 ¥20,000
◆アミューズ（小さな前菜）　◆ウナギの濃厚なプディング　
◆厳選”お魚”・リゾット ぬくもりの海老スープ
◆オリエンタルサラダ
◆特選黒毛和牛 ロースステーキ（80g）
◆御飯 味噌汁 御飯の供
◆クリスマスデザート -Ðécembre-
　※22日（日）～25日（水）の4日間は下記のデザートに変更
　雪見デザート～ショコラとお華～
◆コーヒーまたは紅茶

Tiedeur -ティエドゥール-
〝神戸ビーフとお魚〟 お1人様 ¥30,500
◆アミューズ（小さな前菜）　◆ウナギの濃厚なプディング
◆厳選”お魚”・リゾット ぬくもりの海老スープ
◆オリエンタルサラダ
◆神戸ビーフ ロースステーキ（80g）
◆御飯 味噌汁 御飯の供
◆クリスマスデザート -Ðécembre-
　※22日（日）～25日（水）の4日間は下記のデザートに変更
　雪見デザート～ショコラとお華～
◆コーヒーまたは紅茶

Re�aura�

Wi�er Whispers, Holiday Gli�ers.

12.1sun - 12.25wed

Lumiere -リュミエール-
〝黒毛和牛とフォアグラ 鮑〟 お1人様 ¥28,500
◆キャビア 本マグロ
◆フォアグラの鉄板焼き 濃厚なクリスマス トリュフの雪を削って
◆オリエンタル・スペシャリテ 活鮑　燃ゆる冬の仕立て
◆オリエンタルサラダ
◆特選黒毛和牛 ロースステーキ（80ｇ）
◆御飯、味噌汁、御飯の供
◆雪見デザート～ショコラとお華～
◆コーヒーまたは紅茶

Lumiere -リュミエール-
〝神戸ビーフとフォアグラ 鮑〟 お1人様 ¥39,000
◆キャビア 本マグロ
◆フォアグラの鉄板焼き 濃厚なクリスマス トリュフの雪を削って
◆オリエンタル・スペシャリテ 活鮑　燃ゆる冬の仕立て
◆オリエンタルサラダ
◆神戸ビーフ ロースステーキ（80ｇ）
◆御飯、味噌汁、御飯の供
◆雪見デザート～ショコラとお華～
◆コーヒーまたは紅茶

12.22sun - 12.25wed

Steak House ORIENTAL  14F ステーキハウス オリエンタル

DINNER 17：00～21：30（L.O.20：30）

クリスマスディナー【聖誕美食】 お1人様 ¥15,000
◆食前のお愉しみ一品　◆鮑のカルパッチョと彩り前菜盛り合わせ　◆フカヒレの姿煮込み 流れ星仕立て
◆北京ダック 新鮮野菜と共にクレープに包んで　◆大海老と帆立貝柱の衣揚げ 蟹とイクラの淡雪仕立て
◆兵庫県産牛ロースの煎り焼き 黒酢ワインソースと黄金パウダー　◆葱汁そばと一口蒸しおこわ
◆特製クリスマスデザートプレート　◆香り高いチャイニーズティー

12.1sun - 12.25wed

星や雪のあしらいを散りばめた、中華で味わうクリスマス

特別な一夜を叶えてくれる、贅を凝らした鉄板焼き

chinese Restaurant  TOUKASHUN  14F 中国料理 桃花春

DINNER 17：00～21：30（L.O.20：30）


